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Choco-kokos plak met vanillesaus en mangopuree

Een sappige choco-kokos plak, verfijnd met een romige vanillesaus en fruitige mangopuree — een

exotisch dessert en pure verwennerij!

e Choco-kokos plakken (39001008)
e vanillesaus
e mangopuree

¢ stukjesmango
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Step 1

Snijd de choco-kokos plak diagonaal doormidden en schik de taartpunten op de borden.

Step 2

Schenk wat vanillesaus op het bord en draai er met de taartpunten een cirkel van.

Step 3

Plaats op de vanillesaus en erbij wat toefjes mangopuree en garneer speels met wat stukjes mango.




