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Passion & Kuchen sei t 1973

Banana Walnut Cake mit Pistazienkernen, fFrischen Bliiten und
trendiger Latte-Kombination

Eine harmonische Kombination aus Nissen, Bliten und modernem Kaffee-Genuss —jetzt
probieren und genief3en!

Zubereitungszeit: ca. 10 Minuten

e Banana Walnut Cake (vegan) (39000692)
e Weilse Schokoladencreme

e Himbeersirup

e Essbliten



Step 1

Weilde Schokoladencreme in Klecksen auf dem Teller verteilen.

Step 2

Himbeersirup als kleinere Tupfen dazwischen setzen.

Step 3

Banana Walnut Cake in die Mitte legen und mit Bllten bestreuen.
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