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Brownie - Winter trifle

Met een brownie en deze ingrediénten in een glas hebt u in een handomdraai een heel bijzonder

dessert

e Brownie (39000862)

e vanillepudding

e kersen metingedikt sap uit een pot
e walnoten

e munt
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Step 1

Snijd de brownie afhankelijk van de grootte van het glas in 6-8 stukken. Verfijn de vanillepudding

met een scheut Grand Marnier. Rooster de walnoten en hak ze grof.

Step 2

Schep eerst twee lepels vanillepudding in het glas. Verdeel daarop de uitgelekte kersen en bedek
ze met de helft van de stukjes brownie. Herhaal dit en garneer het dessert met gehakte walnoten
en verse muntblaadjes.



