Torte dazu setzen.

| N : = e SteEZ Mit geschmolzener Zartbitterschokolade
. ,> ein halbes FuBballfeld auf den Teller malen und
(’/—\ : o ein Stlick der ,Tout au Chocolat” Schokoladen-
S | E | S BiE B

SterQ
. \\x

Einen Schokoladenfuf3ball aufsetzen, TK Himbeeren auftauen,
mixen, passieren und mit der Quetschflasche die Himbeer-
sauce auf den Teller dressieren.

Steg

Mit gezuckerten Johannisbeeren, einer Macaron und Honig-
kresse garnieren.

Ste%

TK Johannisbeeren auftauen, mixen und durch ein
feines Sieb passieren. Sahne mit Vanille und Zucker
aufkochen und Eisbindemittel unterrihren. Masse mit
Eigelb zur Rose abziehen, Johannisbeerplree zufligen
und die Eismasse in der Eismaschine frieren. Nun das
Johannisbeereis mit einem Loffel abnocken.
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Zutaten fur 12 Portionen Beispiel-

kalkulation

Menge Zutat Preisin €

erlenbacher “

Ste .Tout au Chocolat
e A F"Z backwaren 12 St Schokoladen-Torte 11,40*

7 o (Art.-Nr. 8108192)
,‘o—: 3 Dekor 00 g Zartbitterschokolade 00,00*
o m Ste;Q Dekor 12 St dunkle SchokofuBballe 00,00*

' < 250 g TK Himbeeren
u n d d e m Ste8 Dekor 250 g Johannisbeeren 00,00%
] 12 St Macarons

12 Bl Honigkresse
Ste% Johannisbeereis 200 g TK Johannisbeeren 00,00*
200 ml Sahne

richtigen Kick T

Kichendirektor
Hotel ESPERANTO, Fulda 1 St Vanilleschote

auf Platz 1 - e

Summe 00,00*

; qu... wenn es mal schnell gehen soll, verwenden Sie zum Beispiel:

* Durchschnittspreise konnen von |hren Einkaufspreisen abweichen

Hersteller Art.-Nr.  Artikel-Bezeichnung Preisin €
erlenbacher .Tout au Chocolat”
backwaren AT Schokoladen-Torte UL
Himbeersauce 0,00*
Schokoladendekor
FuBballmix 0,
gehackte Pistazie 0,00*
gezuckerte Johannisbeeren 0,00*
Summe 00,00*
erlenbacher backwaren gmbh
Wasserweg 39
64521 GroB3-Gerau
Tel: 06152 803-0 o
Fax: 06152 803-347 =t
www.erlenbacher.de ol
erlenbacher@de.nestle.com el
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