
Aus Kiwis quadratisches Carpaccio schneiden,  
auf die Schieferplatte legen und zwei  
Mango-Crème-Fraîche-Schnitten (Auftauanleitung  
siehe Produktetikett) darauf setzen.

Gehackte Pistazien auf die Schnitten streuen.

STEPS …

IN

Kiwieis: Eigelb mit Zucker zu einer homogenen Masse ver- 
rühren. Sahne und Vanillemark aufkochen, mit Eigelb-Zucker- 
Masse zur Rose abziehen und durch ein Sieb passieren. 
Kiwipüree und die Fruchtsäure zufügen. Anschließend die 
Eismasse in der Eismaschine cremig frieren.

Kiwis und Mangos in drei verschieden große Würfel schneiden 
und auf die Platte setzten.

Schokoladenfußball: weiße Schokolade schmelzen, 
temperieren und in eine Fußballform gießen. 

Die Blaubeeren auf die Mangowürfel setzen. 

Mit einem Zestenreißer Limettenzesten ablösen,  
eine Spirale formen und auf die Eisnocke setzten.

1Step

2Step

3Step

4Step



… meisterliche
 Treffer landen
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erlenbacher backwaren gmbh 
Wasserweg 39 
64521 Groß-Gerau

Tel:  06152 803-0 
Fax: 06152 803-347

www.erlenbacher.de 
erlenbacher@de.nestle.com

Beispiel-Zutaten für 12 Portionen� kalkulation
Menge Zutat Preis in €

erlenbacher
backwaren 	 24	St

Mango-Crème-Fraîche- 
Schnitte 
(Art.-Nr. 8107286)

9,86*

Kiwi Carpaccio 	 12	St Kiwis 2,12*

gehackte Pistazien 	 80	g 1,20*

Kiwiwürfel 	 6	St Kiwis 1,10*

Mangowürfel 	 2	St Mangos 2,20*

Kiwieis 	 180	g Eigelb 4,78*

	 260	g Zucker

	 400	g Sahne

	 1 Mark von Vanilleschote

	 500	g Kiwi

	 1	g Fruchtsäure

Schokoladenfußball 	 1,4	kg weiße Schokolade 7,80*

Dekor 	 36	St Blaubeeren 3,80*

	 2	St Limetten

Summe 32,86*

1Step

2Step

3Step

4Step

Empfohlen von: 
Andreas Scholz 
Küchendirektor 
Hotel ESPERANTO, Fulda
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