IN

STEPS ...

Haselnlisse und das Vanillemark trocken ver-
mengen. Butter, Zucker, Salz Himbeerpaste und
Eigelb miteinander verkneten. Danach vorsichtig
die Trockenzutaten unterkneten. Die klein gerie-
benen Streusel auf ein Blech verteilen und bei 170°C
10-12 Minuten backen. Die abgekiihlten Streusel in das
WECK-Glas geben, den mit Puderzucker abgepuderten
Sunshine Cake Erdbeer-Rhabarber (Auftauanleitung sie-
he Produktetikett] aufsetzen und einige Streusel auf dem
Teller dekorieren.

. Vanille-Himbeer Crumble: Mehl, gemahlene
Step

Erdbeereis: Eigelb mit Zucker zu einer homogenen Masse
verrihren. Sahne und Vanillemark aufkochen, mit Eigelb-
Zucker-Masse zur Rose abziehen und durch ein Sieb passieren.
Erdbeerpiliree und Fruchtsaure zufligen und anschliefend die
Eismasse in der Eismaschine cremig frieren.

Erdbeerpraline: Erdbeerpiree aufkochen, auf geschmolzene
weifle Schokolade geben, mit der Butter aufmontieren und mit
einer Prise Salz und Cointreau abschmecken. Die Ganache
abkihlen lassen und in weifle Hohlkugeln fillen. Nach dem
Ausharten die Pralinen mit weier Schokolade schlieBen und
Uberziehen. Pralinen anziehen lassen und mit roter Lebens-
mittelfarbe lackieren.

Schokoladenstab: Weifle Schokolade schmelzen, temperieren
und feine Stabe auf ein Backpapier dressieren. Ausgeharten
Schokolandenstab mit Himbeere bestiicken und auf den
Sunshine Cake Erdbeer-Rhabarber setzen.

Himbeeren mit Himbeerpiiree fiillen und auf
dem Teller mit Minze anrichten.




.. . Beispiel-
Zutaten fur 12 Portionen raiunion

Menge Zutat Preisin €
. Ste
(o 0 \!D Erlek“b“her Sunshine Cakes
N Scxwaren 12 St Erdbeer-Rhabarber 13,90*
@ [Art.-Nr. 8107864)
Ly WECK Rundrand-Glas,
i 125t 990 ml (Art.-Nr. 8201731) 00"
N Vanille-Himbeer 250 g Mehl 3,70*

Crumble
80 g gemahlene Haselnisse

1 Mark von Vanilleschote
150 g  Butter
150 g Zucker

Sunshine Cakes

20 g Himbeerpaste

zur unwiderstehlichen

Puderzucker 100 g Puderzucker 0,27*

Ve rS u C h u n g S\ED Erdbeereis 180 g Eigelb 3,54*

260 g  Zucker

vollenden rp—

1 Mark von Vanilleschote

500 g Erdbeerpiree

1g Fruchtsdure

Erdbeerpraline 200 g Erbeerpiree 11,76*
450 g  weile Schokolade
60 g Butter
1 Pr Salz

50 ml Cointreau
12 St weifle Hohlkugeln

weifle Schokolade

Lo (fiir den Uberzug)
1 Dose rote Sprihlebensmittelfarbe
) Schokoladenstab 150 g weille Schokolade 1,60*
=< Himbeeren 12 St 0,98
| Dekor 12 St Himbeeren 2,10%
100 g Himbeerpiree
12 Bl Minze
Summe 41,85*

| p p e | Wenn es mal ganz schnell gehen soll, konnen Sie
zum Beispiel folgende Produkte einsetzen:

* Durchschnittspreise konnen von |hren Einkaufspreisen abweichen

Hersteller Art.-Nr.  Artikel-Bezeichnung Preisin €
erlenbacher Sunshine Cakes
backwaren 8107864 Erdbeer-Rhabarber 13,70
WECK Rundrand-Glas,
290 ml 4,00¢
Chrispy Pearls 2,43*
) Johannisbeeren 4,26%
Minze
Puderzucker

Kristallzucker
Summe 24,59*

erlenbacher backwaren gmbh
Wasserweg 39
64521 Grof3-Gerau

Tel: 06152 803-0
Fax: 06152 803-347

www.erlenbacher.de
erlenbacher@de.nestle.com
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