
Auf die „Tout au Chocolat“ Schokoladen-Torte (Auftauan-
leitung siehe Produktetikett) mit geschmolzener weißer 
Schokolade den Schriftzug „Chocolate“ aufbringen.

STEPS …

IN

Himbeeren und gebrannte Mandeln auf dem Teller  
platzieren.

Himbeereis: Eigelb mit Zucker zu einer homogenen Masse 
verrühren. Sahne und Vanillemark aufkochen, mit Eigelb-Zu-
cker-Masse zur Rose abziehen, durch ein Sieb passieren und 
Himbeerpüree und Fruchtsäure zufügen. Anschließend die 
Eismasse in der Eismaschine cremig frieren. Mit einem Löffel 
eine Nocke auf den Teller setzten.

Das Himbeerpüree mit Hilfe eines Löffels auf den  
Teller ziehen und mit Limettenblättern, Veilchenblüte,  

getrockneten Himbeeren und gehackten Pistazien 
garnieren.

1Step

2Step

3Step

4Step
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   Szene setzen
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erlenbacher backwaren gmbh 
Wasserweg 39 
64521 Groß-Gerau

Tel:  06152 803-0 
Fax: 06152 803-347

www.erlenbacher.de 
erlenbacher@de.nestle.com

Beispiel-Zutaten für 12 Portionen� kalkulation
Menge Zutat Preis in €

erlenbacher
backwaren 	 12	St

„Tout au Chocolat“  
Schokoladen-Torte  
(Art.-Nr. 8108192)

13,75*

Schokoladendekor 	 100	g weiße Schokolade 0,90*

Himbeereis 	 180	g Eigelb 4,56*

	 260	g Zucker

	 400	g Sahne

	 1 Mark von Vanilleschote

	 500	g Himbeerpüree

	 1	g Fruchtsäure

Dekor 	 36	St Himbeeren 6,98*

	 36	St gebrannte Mandeln

Dekor 	 100	g Himbeerpüree 8,45*

	 24	St Limettenblätter

	 12	St blaue Veilchenblüten

	 40	g getrocknete Himbeeren

	 30	g gehackte Pistazien

Summe 34,64*

1Step

2Step

3Step

Wenn es mal ganz schnell gehen soll, können Sie 
zum Beispiel folgende Produkte einsetzen:

Hersteller Art.-Nr. Artikel-Bezeichnung Preis in €

erlenbacher 
backwaren 8108192 „Tout au Chocolat“  

Schokoladen-Torte 13,75*

Mangos 11,20*

Himbeeren

Minzblätter

Summe 24,95*

4Step
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