
Die aufgetaute Pfirsich-Crème-Fraîche-Torte (Auftauan-
leitung siehe Produktetikett) in 12 Stücke teilen.

Den Teller mit geschmolzener weißer Schokolade  
bemalen und das Tortenstück aufsetzen.

STEPS …

IN

Mango in große Würfel schneiden und auf den Teller setzten.

Die Physalis aufdrehen und in weißer Schokolade absetzten. 
Anschließend mit Kokosraspel bestreuen.

Kokostrüffel: Sahne mit Kokosmilch und Glucose aufkochen. 
Die erhitzte Masse auf geschmolzene Schokolade gießen, mit 
Butter aufmontieren und mit Batida de Coco abschmecken.  
Ganache abkühlen lassen und in Hohlkugeln füllen. Mit  
Schokolade verschließen und überziehen. Bevor die Schoko- 
lade anzieht, die Trüffel in Kokosraspeln wälzen.

Mangopüree in kleinen Tropfen auf den Teller setzen.
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 … Sahnetorten
          raffiniert in
   Szene setzen
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erlenbacher backwaren gmbh 
Wasserweg 39 
64521 Groß-Gerau

Tel:  06152 803-0 
Fax: 06152 803-347

www.erlenbacher.de 
erlenbacher@de.nestle.com

Beispiel-Zutaten für 12 Portionen� kalkulation
Menge Zutat Preis in €

erlenbacher
backwaren 1 Torte

Pfirsich-Crème-Fraîche- 
Torte  
(Art.-Nr. 8108185)

15,15*

Schokoladendekor 	 150	g weiße Schokolade 1,30*

Kokostrüffel 	 50	ml Sahne 5,54*

	 200	ml Kokosmilch

	 50	g Glucose

	 290	g Vollmilchschokolade

	 100	g Butter

	 50	ml Batida de Coco

	 24	St Vollmilchhohlkugeln

	 160	g Vollmilchschokolade
(für den Überzug)

	 120	g Kokosraspeln

Mangowürfel 	 1	St Mango 2,76*

Physalis mit Dekor 	 12	St Physalis 2,50*

	 100	g weiße Schokolade

	 100	g Kokosraspeln

Mangopüree 	 100	ml 0,70*

Summe 27,95*
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Wenn es mal ganz schnell gehen soll, können Sie 
zum Beispiel folgende Produkte einsetzen:

Hersteller Art.-Nr. Artikel-Bezeichnung Preis in €

erlenbacher 
backwaren 8108185 Pfirsich-Crème-Fraîche- 

Torte 15,15*

Johannisbeeren 7,40*

Limequat

Brombeeren

gehackte Pistazien

Mangosauce

Summe 22,55*

4Step
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