
Die aufgetaute Herrentorte (Auftauanleitung siehe 
Produktetikett) in 12 Stücke teilen.

 Weiße Schokolade schmelzen, ein „H“ auf eine Torte 
dressieren und auf den Teller setzen.

Schokoladen Crumble: Mehl, gemahlene Haselnüsse, Kakao-
pulver und Vanillemark trocken vermischen. Butter, Zucker, 
Salz und Eigelb miteinander verkneten. Danach vorsichtig die 
Trockenzutaten unterkneten. Die klein geriebenen Streusel auf 
ein Blech verteilen und bei 170 ° C 10-12 Minuten backen. Die 
abgekühlten Streusel auf den Teller geben. 

Pistazienmousse: Eigelb, Vollei und Zucker aufschlagen, 
weiße Schokolade schmelzen und unterziehen. Eingeweichte 
Gelatine im Amaretto auflösen und vorsichtig unter die Masse 
heben. Danach Sahne, Pistazienpaste und gehackte Pistazien 
unterarbeiten. Das angezogene Mousse in die Schokolade 
Cannelloni füllen und auf den Schokoladen Crumble setzen.

Eine Himbeere auf die Herrentorte setzten, eine 
Pflaumenspalte anlegen und die Pistazien-
mousse-Schokoladen-Cannelloni mit Minzblatt 
ausgarnieren.
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erlenbacher backwaren gmbh 
Wasserweg 39 
64521 Groß-Gerau

Tel:  06152 803-0 
Fax: 06152 803-347

www.erlenbacher.de 
erlenbacher@de.nestle.com

Beispiel-Zutaten für 12 Portionen� kalkulation
Menge Zutat Preis in €

erlenbacher
backwaren 1 Torte Herrentorte  

(Art.-Nr. 8108187) 15,15*

Schokoladendekor 	 100	g weiße Schokolade 0,90*

Schokoladen  
Crumble

	 250	g Mehl 3,25*

	 80	g gemahlene Haselnüsse

	 20	g Kakaopulver

	 1 Mark von Vanilleschote

	 150	g Butter

	 150	g Zucker

	 1	Pr  Salz

	 30	g Eigelb

Pistazienmousse 	 54	g Eigelb 5,75*

	 30	g Vollei

	 30	g Zucker

	 90	g weiße Schokolade

	 1	Bl Gelatine

	 30	ml Amaretto

	 280	g geschlagene Sahne

	 20	g Pistazienpaste

	 20	g gehackte Pistazien

Schokoladen  
Cannelloni 	 12	St 3,70*

Dekor 	 12	St Himbeeren 3,25*

	 12	St Pflaumenspalten

	 12	St Minzblätter

Summe 32,00*
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Wenn es mal ganz schnell gehen soll, können Sie 
zum Beispiel folgende Produkte einsetzen:

Hersteller Art.-Nr. Artikel-Bezeichnung Preis in €

erlenbacher 
backwaren 8108187 Herrentorte 15,15*

Nestlé Confectionery 4502031899 After Eight Stangen 6,21*

Himbeeren

Minze

Puderzucker

Mangosauce

Summe 21,36*
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