
Den Rand des Erdbeer-Cheese Cake (Auftauanleitung 
siehe Produktetikett) mit den gehackten Pistazien 
bestreuen und auf den Teller setzen.

Safranaprikosen: Aprikosenpüree mit Puderzucker, Safran 
und Vanillemark aufkochen und Apricot Brandy sowie Zitro-
nensaft unterrühren. Die noch heiße Flüssigkeit auf die  
Aprikosen gießen und 24 Stunden im Kühlschrank marinieren. 
Je zwei Safranaprikosen auf dem Teller anrichten.

Erdbeer Crispies auf dem Teller verteilen.

Apfeleis: Apfelsaft mit Zucker und Apfelpaste 
aufkochen, abküheln lassen und in passende 
Silikonformen füllen. Nach dem Frieren stürzen 
und neben dem Kuchen anrichten. 

Die Veilchenblüte auf das Apfeleis setzten und 
die Apple Blossoms auf dem Teller platzieren. 
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erlenbacher backwaren gmbh 
Wasserweg 39 
64521 Groß-Gerau

Tel:  06152 803-0 
Fax: 06152 803-347

www.erlenbacher.de 
erlenbacher@de.nestle.com

Beispiel-Zutaten für 12 Portionen� kalkulation
Menge Zutat Preis in €

erlenbacher
backwaren 	 12	St Erdbeer-Cheese Cake  

(Art.-Nr. 8102221) 14,90*

gehackte Pistazien 	 50	g 0,80*

Safran Aprikosen 	 400	g Aprikosenpüree 7,89*

	 50	g Puderzucker

	 2	g Safran

	 1 Mark von Vanilleschote

	 100	ml Apricot Brandy

	 1 Saft einer Zitrone 

	 24	St geschälte Aprikosenhälften

Erbeer Crispies 	 80	g 0,80*

Apfeleis 	 500	ml Apfelsaft 2,10*

	 60	g Zucker

	 10	g Apfelpaste

Dekor 	 12	St gelbe Veilchenblüten 4,21*

	 12	St Apple Blossoms

Summe 30,70*
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Wenn es mal ganz schnell gehen soll, können Sie 
zum Beispiel folgende Produkte einsetzen:

Hersteller Art.-Nr. Artikel-Bezeichnung Preis in €

erlenbacher 
backwaren 8102221 Erdbeer-Cheese Cake 14,90*

gehackte Pistazien 4,46*

Schokoladenstange

Minze

frische Erdbeeren

Schokoladenstreusel 

Summe 19,36*
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