l StE[.;)Z Mit geschmolzener Zartbitterschokolade
einen langen Pinselstrich auf den Teller ziehen
und ein Heidelbeer-Buttermilch-Dreieck
darauf setzen.
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Basilikum, gerdstete Pinienkerne, Honig, Rapsol und Salz im
Mixer zu einem siilen Pesto verarbeiten, zwei Stunden kiihlen
und mit einem Teeloffel eine Nocke auf den Teller setzen.

TK Himbeeren auftauen, mixen und durch ein feines Sieb
passieren. Sahne mit Vanille und Zucker aufkochen und Eis-
bindemittel unterriihren. Masse mit Eigelb zur Rose abziehen,
Himbeerpiree zufiigen und die Eismasse in der Eismaschine
frieren. Das Himbeereis mit einem Spritzbeutel auf den Teller
dressieren.
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Mit einer halben Heidelbeere, einer kandierten
Mandel und Honigkresse garnieren.
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Zutaten fur 12 Portionen Beispiel-

kalkulation

QN 34& Menge Zutat Preisin €
1.

erlenbacher - »
Ste Heidelbeer-Buttermilch-
e\ fz Rackavaren 12 St Dreiecke 14,40
\ [Art.-Nr. 8108660)
"y wn
(&) (@) Dekor 50 g Zartbitterschokolade 00,80*
U? § SteoQ Pesto 2Bund  Basilikum 00,00~
¢ Q 2 El  gerdstete Pinienkerne
n n
himmlische s w2
me 4 El  Rapsél
™ 1 Pr Salz
C r n Empfohlen von: Himbeereis 200g  TK Himbeeren
Kichendirektor dl bl

Hotel ESPERANTO, Fulda 1 St Vanilleschote

zaubern 2, =
@%JZ/ 1St Eigelb

Steff)) Dekor 6 St Heidelbeeren 00,00*
12 St kandierte Mandeln

12 Bl Honigkresse
Summe 00,00*

; qu... wenn es mal schnell gehen soll, verwenden Sie zum Beispiel:

* Durchschnittspreise konnen von |hren Einkaufspreisen abweichen

Hersteller Art.-Nr.  Artikel-Bezeichnung Preisin €
gehackte Pistazien 1,20*
Himbeersauce 3,20*
Schokoladendekor 1,30*
Minze 0,60*
Summe 20,70*

erlenbacher backwaren gmbh
Wasserweg 39
64521 GroB-Gerau

Tel: 06152 803-0
Fax: 06152 803-347
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erlenbacher@de.nestle.com
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