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IN123
Aus TK Himbeeren und Zucker eine Himbeer-
sauce pürieren, mit einer Quetschfl asche auf den 

Teller ein Zickzack malen und ein Stück Chocolate 
Crunch Cake darauf setzen.

Für das Himbeerjelly TK Himbeeren mixen und passieren, mit 
Zucker aufkochen, aufgeweichte Gelatine unterrühren, die 
Masse in halbrunde Silikonformen abfüllen und fünf Stunden 
im Kühlschrank abkühlen lassen. Die fertigen Jellies in 
Kristallzucker wälzen.

Für das salzige Whiskey Praline im Glas Sahne, 
weiße Schokolade und Zartbitterschokolade zu einer 
Ganache kochen. Hierzu die Sahne aufkochen und die 
Schokolade unterziehen. Mit Whiskey, Maldon Fleur de 
Sel und Butter aufmontieren. Die Masse in ein kleines 
Gläschen füllen und mit gehackten Pistazien gar-
nieren.

Jelly und Whiskey Praline mit Himbeeren und 
Minze auf dem Teller platzieren.

Aus TK Himbeeren und Zucker eine Himbeer-Aus TK Himbeeren und Zucker eine Himbeer-
sauce pürieren, mit einer Quetschfl asche auf den sauce pürieren, mit einer Quetschfl asche auf den 

Teller ein Zickzack malen und ein Stück 
Crunch Cake
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2Step

Für das salzige Whiskey Praline im Glas Sahne, Für das salzige Whiskey Praline im Glas Sahne, 
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erlenbacher backwaren gmbh
Wasserweg 39
64521 Groß-Gerau

Tel:  06152 803-0
Fax: 06152 803-347

www.erlenbacher.de
erlenbacher@de.nestle.com

 wenn es mal schnell gehen soll, verwenden Sie zum Beispiel:

Hersteller Art.-Nr. Artikel-Bezeichnung Preis in €

erlenbacher 
backwaren 8108463 Chocolate Crunch Cake 16,80*

Himbeeren 3,80*

Mangosauce 3,20*

Minze 0,60*

Summe 24,40*

   … zart-
 schmelzende
Versuchungen
      vollenden

 wenn es mal schnell gehen soll, verwenden Sie zum Beispiel:Tipp...

Zutaten für 12 Portionen Beispiel-
 kalkulation

Menge Zutat Preis in €

erlenbacher
backwaren  12 St Chocolate Crunch Cake 

(Art.-Nr. 8108463) 16,80*

Himbeersauce  200 g TK Himbeeren 1,89*

 50 g Zucker 

Himbeerjelly  200 g TK Himbeeren 00,00*

 100 g Zucker

 5 Bl Gelatine

Whiskey Praline 
im Glas

 200 ml Sahne 00,00*

 100 g weiße Schokolade

 100 g Zartbitterschokolade

 20 ml Whiskey

 1 Pr Maldon Fleur de Sel 

 50 g Butter

 50 g gehackte Pistazien

Dekor  24 St Himbeeren

 24 Bl Minze

Summe 00,00*

erlenbacher
backwaren

Himbeersauce
1Step

Himbeerjelly2Step

Whiskey Praline 
im Glas3Step

Empfohlen von:
Andreas Scholz
Küchendirektor
Hotel ESPERANTO, Fulda

Step

Hotel ESPERANTO, Fulda
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Mehr unter:


