
 

 

Zum Löffeln und Genießen!  
Splash au Chocolat 
 
Ein kaltes Süppchen kann auch entzücken – besonders bei ohnehin schon 
schweißtreibenden Außentemperaturen und wenn das Süppchen so schön 
süß und fruchtig ist! 
Zur im Menü-Mittelpunkt stehenden Mousse-au-Chocolat-Schnitte stellt das 
Beeren-Süppchen einen exzellenten geschmacklichen Kontrast dar und so 
ergibt sich ein rundes Gesamtergebnis für den Gaumen. 
Natürlich kann bei den beerigen Zutaten für das Süppchen variiert und 
experimentiert werden, um es an die eigenen Vorlieben anzupassen und 
ganz neue Geschmackserlebnisse zu kreieren.  
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Zutaten (für 4 Personen):  
 
2 Mousse-au-Chocolat-Schnitten von 
erlenbacher, halbiert 

1 EL Himbeer-Crumble 

20 Macadamia-Nüsse 150 g Beerenmischung TK (Himbeeren, 
Erdbeeren, Brombeeren) 

4 Macarons 50 ml Sekt 

12 Brombeeren 1 EL Zucker 

2 Rispen Johannisbeeren 1 TL „KABI“ Fruchtsaftkaltbinder 

4 Minzblätter  

 

 



 

Zubereitung/Anrichten: 
Für das Beerensüppchen Himbeeren, Erdbeeren, Brombeeren (TK) und 
Fruchtsaftkaltbinder mit etwas Sekt pürieren und durch ein Sieb streichen. 
 
4 kleine Fingerfood-„Suppenteller damit befüllen und mit Minze 
dekorieren. 
 
Jeweils einen Esslöffel Beerensüppchen in die Mitte eines runden Tellers 
geben und mit dem Löffel direkt in die Mitte schlagen. Dadurch entsteht 
eine Art Netz auf dem Teller. Achtung: Spritzgefahr! 
 
Die halbierte Mousse-au-Chocolat-Schnitte in zwei Dreiecke schneiden und 
diese auf die Tellermitte stellen. Einen Macaron in der hinteren Ecke 
aufrecht platzieren. 
 
Die Brombeeren, Macarons, Johannisbeeren und den roten Crumble auf 
dem Teller verteilen und anrichten. 
 
Den Fingerfood-„Suppenteller“ mit dem Beerensüppchen neben die 
Schnitte stellen. 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

Splash au Chocolat:   

Fruchtiges Süppchen zu schokoladigem Schnittchen: Unwiderstehliches 

Arrangement weißer Mousse au Chocolat und Mousse au Chocolat - locker und 

leicht miteinander verstrudelt auf dunklem Rührteigboden und mit einzigartigem 

Dekor. Dazu ein Süppchen aus leckeren Beeren. Eine gelungene Komposition! 

Gewicht 1000 g, 24 Portionen  

 

Stand August 2020 

erlenbacher backwaren gmbh  


