
VON TIEFGEFROREN 
ZU SERVIERFERTIG
In Stoßzeiten braucht man schnelle und flexible Lösungen. Wir haben Ihnen hier bei-
spielhaft aufgeführt, wie Sie mit unseren Produkten flexibel auf erhöhte und kurzfristige 
Nachfragespitzen reagieren können.
 
Viele Artikel können Sie im Backofen auftauen, einige sogar aus der Mikrowelle direkt 
servierfertig auf den Teller bringen und aufgrund der praktischen Einzelstückent- 
nahme ist auch bei unseren Sahneartikel ein bedarfsgerechtes Auftauen mit wenig 
Vorlauf möglich.

IHRE VORTEILE
Wirtschaftlich und umweltfreundlich – vermeiden Sie Foodwaste, schont nicht nur 
die Umwelt, sondern auch den Geldbeutel (siehe Beispielkalkulation). 

Einfach im Handling – einzelne Stücke auftauen, ob im Backofen, in der Mikrowelle 
oder in der Kühlung – auch für ungelernte Servicekräfte problemlos machbar. 

Schnell einsatzbereit – alle im Katalog mit diesem Zeichen gekennzeichneten  
Symbol  

 
 sind geeignet, in der Mikrowelle oder im Backofen schnell verzehrfertig 

gemacht zu werden.

Restmenge  

heute:	
6 Creme-Streusel-Schnitte 

	
à 0,80 € Einkaufspreis

Abfallkosten  

heute:	
0,80 € x 6  4,80 €

Abfallkosten 

6-Tage-Woche:	 4,80 € x 6  28,80 €

Jährliche 

Abfallkosten:	 28,80 € x 52   

	
1.497,60 €



BACKWARE
bei Raum- 

temperatur

Einzelportion  
Rundkuchen 1 – 3 Std.

Einzelportion 
 Plattenkuchen 1 – 3 Std.

SAHNE- 
PRODUKTE

in der
Kühlung

Einzelportion  
Sahne-Schnitten 2 – 4 Std.

Einzelportion 
 Sahnetorten ohne Frucht 3 – 4 Std.

 Ungeschnitten  
Sahnetorten

Über Nacht
ca. 12 – 16 Std.

Einzelportion 
 Mini-Törtchen 1 Std.

WENN ES SCHNELL GEHEN MUSS

BACKWARE
im Ofen

Alle Backwaren ohne 
Creme-Topping, Guss oder 
Überzug können im Ofen 

schnell regeneriert werden.

Backware bis 2000 g  
ca. 20 Min.  

Backware ab 2000 g  
ca. 40 Min.

in der 
Mikrowelle

Einige Produkte  
können für den Blitzbedarf 
in der Mikrowelle aufgetaut 

werden.

0,5 – 2,5 Min.

AUFTAUTIPPS FÜR IHRE  
BEDARFSGERECHTE PLANUNG

UNSERE TIPPS ZUM HANDLING

MEHR  
DAZU HIER


