
 Einfach,  

schnell und  

  flexibel

KUCHENGENUSS  
„JUST IN TIME“



VON TIEFGEFROREN  
ZU SERVIERFERTIG
Sie kennen es bestimmt: In Stoßzeiten braucht man 
schnelle Zubereitungslösungen. Für diese Fälle können 
wir Ihnen ein abwechslungsreiches Sortiment anbieten, 
das allen Situationen gerecht wird. Direkt tiefgefroren 
aus der Packung entnehmen und in  
der Mikrowelle oder im Backofen  
auftauen und wenn gewünscht  
sogar direkt warm servieren.

WUSSTEN SIE, DASS
…  der menschliche Geschmackssinn bei Temperaturen 

zwischen 30 – 35 °C am stärksten ausgeprägt ist?
…  sich die Intensität des süßen Geschmacks beim  

warmen Verzehr wesentlich schneller entfaltet? 
…  angenehme Düfte subtil wirken und einen Raum  

unbewusst attraktiver erscheinen lassen?
...  der Geruchssinn die emotional geleiteten Entschei-

dungen nachweislich beeinflussen?

Bieten Sie Kuchen als warme Leckerei an!

Kuchen 
entnehmen, 

auf tauen,  
ser vieren, 

fertig!



WIRTSCHAFTLICH UND  
UMWELTFREUNDLICH
Das unmittelbare Auftauen einzelner Kuchenstücke  
im Bedarfsfall schont nicht nur die Umwelt, sondern 
auch den Geldbeutel.

EINFACH IM HANDLING
Aus der Verpackung nehmen, in die Mikrowelle  
schieben, kurz auftauen und direkt servieren – auch  
für ungelernte Servicekräfte problemlos machbar.

SCHNELL EINSATZBEREIT
Das einzelne Kuchenstück taut dank der Mikro- 
wellentechnik binnen kürzester Zeit vollständig auf 
und kann sofort ohne Nachtauzeit serviert werden.

Sparen
Sie mehr

als 1.000 €
im Jahr!

VIEL FLEXIBILITÄT BEI MAXI- 
MALER KOSTENKONTROLLE UND  
PLANUNGSSICHERHEIT

Mehr Flexibilitä
t,  

       
 mehr Umsatz



Artikelnr. Artikel
Stück-

gewicht
Portions- 
gewicht

Stück  
pro  

Karton

Vorge- 
schnittene
Portionen
pro Stück

Karton  
pro  

Palette/ 
Lage

EAN
Umkarton

Einzelstück
Microwelle

bei 160 Watt*
kühl temperiert

Ganzer Kuchen
Backofen  

bei 150°C**
ofenwarm

PLATTENKUCHEN
8110214 Schoko-Kokos-Schnitte 2.400 g ca. 150 g 3 16 88/8 4004311502143 1 Min.

8105692 Double-Chocolate-Schnitte 1.000 g ca. 83 g 6 12 60/6 4004311056929 30 Sek.

8109043 Banane-Johannisbeer-Schnitte, vegan 1.150 g ca. 96 g 6 12 60/6 4004311090435 30 Sek.

8109045 Himbeer-Brownie, glutenfrei 1.050 g ca. 88 g 6 12 60/6 4004311090459 1 Min.

8104281 Großmutters Apfel-Schnitte 1.000 g ca. 83 g 6 12 60/6 4004311042816 2 Min.

8104841 Großmutters Apfel-Schnitte 1.800 g ca. 38 g 3 48 88/8 4004311048412 1 Min.

8109551 Zitronen-Schnitte, vegan 1.500 g ca. 63 g 3 24 88/8 4004311095515 1,5 Min.

8105658 Brownie 1.000 g ca. 63 g 3 16 132/12 4004311056585 30 Sek.

8107856 Brownie 2.050 g ca. 43 g 3 48 88/8 4004311078563 30 Sek.

8104840 Himbeer-Cheesecake-Schnitte 2.350 g ca. 49 g 3 48 88/8 4004311048405 2,5 Min.

8108552 Caramel-Nut-Brownie 1.100 g ca. 69 g 3 16 132/12 4004311085523 30 Sek.

RUNDKUCHEN
8110122 Chocolate Raspberry Cake 1.200 g ca. 100 g 4 12 66/6 4004311501221 1,5 Min.

8110131 Chocolate Salted Caramel Cake 1.000 g ca. 83 g 4 12 66/6 4004311501313 1,5 Min.

8110124 Apple Cassis Cake 1.170 g ca. 98 g 4 12 66/6 4004311501245 2,5 Min. 10 Min.

8110126 Banana Walnut Cake, vegan 980 g ca. 82 g 4 12 66/6 4004311501269 1,5 Min.

8110216 Aprikosen-Kuchen, vegan 1.570 g ca. 131 g 4 12 56/8 4004311502167 1,5 Min.

8106747 Hofkuchen Rhabarber-Erdbeerkuchen 3.000 g – 2 – 84/12 4004311067475 – 10 Min.

Bestell-Hotline:  0 6152 8 03-351

Erlenbacher Backwaren GmbH 
Wasserweg 39 
64521 Groß-Gerau

Tel: +49 (0) 6152 803-0 
Fax: +49 (0) 6152 803-347
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Folgen Sie uns auf:

www.erlenbacher.de
kontakt@erlenbacher.de

*  Die Auftauzeiten beziehen sich auf das Auftauen von Einzelstücken über  
das Auftauprogramm einer Mikrowelle mit einer Leistung von 160 Watt.  
Die angegebenen Zeiten dienen als Richtwerte und können von Gerät zu 
Gerät variieren. Individuelle Tests mit einer Überprüfung der Temperatur an 
unterschiedlichen Stellen des Kuchenstücks werden unbedingt empfohlen. 
Auftauzeit: Zeit zum Auftauen, bis das einzelne Kuchenstück eine Tempe- 
ratur von rund 8 °C (Kühlschranktemperatur) erreicht.

**  Die Auftauzeiten beziehen sich auf das Auftauen eines ganzen Kuchens bei 
bei 180°C im Ofen. 
Auftauzeit: Zeit zum Auftauen, bis der Kuchen eine Temperatur von 20 °C 
bis 30 °C erreicht. Für den lauwarmen Verzehr geeignet.

...UND DIESE  
KUCHEN MACHEN  
ES MÖGLICH


