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GARANTÍA DE LOS  
INGREDIENTES DE  
ERLENBACHER
• Sin colorantes

• Sin aromas artificiales

• Sin conservantes

•  Sin grasas ni aceites vegetales  
hidrogenados

SUMINISTRO RESPONSABLE
Queremos proteger los medios de vida de las 
personas y la naturaleza, por lo que valoramos 
las materias primas certificadas: 
El cacao y las avellanas están certificados al 
99 % por Rainforest Alliance, mientras que el 
aceite de palma está certificado al 100 % en SG 
por RSPO.

2800 TONELADAS DE 
MANZANAS FRESCAS 
Es la cantidad que procesamos cada año.

•  Pelamos, cortamos y horneamos las 
manzanas directamente para cada 
proceso de producción.

•  Sugerencia profesional: los amantes 
de las tartas de manzana de todo el 
mundo han convertido nuestra tarta 
vegana en un producto estrella. 
¿Ya la ha probado?

FRESCURA 100 %  
ALEMANA
Los productos de la marca Erlenbacher  
se elaboran con productos lácteos frescos 
principalmente de Alemania.

LA IMPORTANCIA DEL RECICLAJE
•  Separamos los cubos de plástico y prensa-

mos el papel de aluminio sobrante en fardos. 
De esta forma, conseguimos reciclar unas 
37 toneladas de plástico en 2023. 
Con esta cantidad de plástico, podrían pro-
ducirse unas 700 000 botellas reutilizables 
de 1,5 l.

•  Nuestras casi 342 toneladas de cartón 
reciclado corresponden al peso de unos 
100 elefantes adultos.

•  El peso de nuestras latas de fruta recicladas 
ascendió a unas 50 toneladas en 2023.  
Con esta cantidad, podrían producirse 
2000 km de alambre de 2 mm de diámetro.

PERSONAL CON UN TOTAL DE 
7983 AÑOS DE EXPERIENCIA
Lo que importa son los detalles. Por eso, los 
años de experiencia de nuestros empleados 
no tienen precio para nosotros.

30 NACIONALIDADES
Son las que trabajan en nuestra sede  
de Groß-Gerau. Una diversidad que nos  
enorgullece y nos impulsa.

RESPONSABILIDAD POR LA 
CALIDAD
Nos tomamos la calidad como algo personal, 
por lo que auditamos los cultivos de nuestras 
materias primas y a nuestros proveedores de 
todo el mundo.
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AHORRO DE ENERGÍA
•  Gracias a la modernización y la mejora del 

aislamiento, en 2023 ahorramos unos 
180 000 kWh de gas natural. 
Con esta cantidad, se cubriría el suministro de 
6 casas unifamiliares durante todo un año.

•   Gracias a optimizar procesos y cambiar un 
compresor, ahorramos unos 39 000 kWh de 
electricidad en 2023. 
Con esta cantidad de energía, se podrían 
tostar unos 5 millones de rebanadas de pan.

7 PASOS PARA USAR LA FRESA CON SEGURIDAD
1.   Antes de la cosecha:  

Los agricultores controlan la calidad de la 
fruta a diario.

2.   En el campo:  
Cada pieza de fruta se recolecta a mano.

3.   Procesamiento cuidadoso:  
La fruta se lava, se le quitan los cálices, se 
corta por la mitad y se congela.

4.   Inspección de mercancías recibidas  
en Erlenbacher:  
Supervisamos el olor, el color y el tamaño.

5.   Procesamiento seguro en nuestra producción.

6.   Entidades internas y externas realizan el 
control de calidad del producto final.

7.   Envasado y envío:  
Cumplimos con la cadena de frío para que 
reciba un producto seguro.

MEJORA CONTINUA
En materia de sostenibilidad, no nos detenemos 
ni nos conformamos con lo que hemos logrado 
hasta ahora.  
Las ideas y los retos relacionados con la 
sostenibilidad y, por tanto, con la eficiencia 
económica nos animan a seguir avanzando.


